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Vivir en Sevilla

S. V.

Los productores de vinos y lico-
res de Sevilla han sentado las
bases de la Asociación de Pro-
ductores de Vinos y Licores de
Sevilla, con la que aunar esfuer-
zos y poner en valor este pro-
ducto tan fundamental en la
gastronomía de Sevilla aunque,
paradójicamente, no muy cono-
cido. El encuentro, que se desa-
rrolló en la Taberna del Alabar-
dero, sirvió para poner sobre la
mesa la problemática del sector
que se resume, fundamental-
mente, en la falta de conoci-
miento de un producto tan sin-
gular y tan nuestro por parte del
público general y, curiosamen-
te, también del profesional.

En este sentido, se han puesto
los pilares de lo que será la futu-
ra Asociación de Productores de
Vinos y Licores de Sevilla, desde
la que se tratará de reforzar el
papel de las comarcas vinícolas
de la provincia que han tenido
históricamente una gran impor-
tancia y se intentará que los vi-
nos y licores de Sevilla sean un
producto conocido y solicitado.

A la reunión fueron convoca-
das todas las bodegas existen-
tes en la provincia que se mos-
traron interesadas con el pro-
yecto. Finalmente, asistieron:
Bodega El Duende (Cazalla de
la Sierra), Bodegas Loreto (Vi-
llanueva del Ariscal-Esparti-
nas), Anís Los Hermanos (Car-
mona), Anís Rigo (Fuentes de
Andalucía), Vinos Blancos de
Autor (Espartinas), Bodega Co-
lonias de Galeón (Cazalla de la

Sierra), Bodegas Fuenterreina
(Constantina), Anís la Violete-
ra (Constantina) y Bodegas Sa-
lado (Umbrete).

SEVILLA Y SUS CALDOS
Hoy, existen en la provincia de
Sevilla tres importantes comar-
cas vinícolas: la Sierra Norte, el
Aljarafe y el Bajo Guadalquivir.

La tradición vitivinícola de la
Sierra Norte de Sevilla proviene
de los siglos XV, XVI y XVII,
cuando sus vinos eran exporta-

dos a América y consumidos por
el pueblo y la nobleza. La filoxe-
ra y el aislamiento social y eco-
nómico de la comarca acabó con
esta tradición. No fue hasta final
del siglo XX cuando se puso en
marcha el relanzamiento en las
zonas replantando cepas nobles
como la tempranillo, cabernet
franc, syrah, merlot, pinot noir,
cabernet sauvignon, chardon-
nay y viognier.

En el Aljarafe sevillano la tie-
rra es muy propicia para el cul-
tivo de la vid, actividad agrícola
que hasta hace pocos años tenía
una gran importancia en la co-
marca. En la actualidad, sus vi-
ñedos han quedado relegados
principalmente al triángulo for-
mado por Espartinas, Umbrete
y Villanueva del Ariscal. Las va-

riedades más características de
la zona son la zalema, la garrido
fino, la palomina y la Pedro Xi-
ménez, también se cultiva la
garnacha. Con ellas se elaboran
fundamentalmente vinos finos
y generosos, y algunos vinos
blancos jóvenes y afrutados, pe-
ro, sobre todo, la zona del Alja-
rafe es conocida por la produc-
ción de su popular mosto; un vi-
no blanco, turbio, de baja gra-
duación entre 10 y 12 grados,
muy suave y ligero y en algunas
ocasiones presenta de forma
natural anhídrido carbónico,
entonces se le llama mosto
achampanado.

En el Bajo Guadalquivir dos
de sus municipios conservan la
tradición vinícola: Los Palacios
y Villafranca y Lebrija. Estos
municipios están cercanos al
marco de Jerez, por ello se pue-
den encontrar suelos de la co-
nocida tierra albariza, lugar
idóneo para el cultivo de la vid.
Por su altitud, no supera lo ocho
metros sobre el nivel del mar y
su cercanía al mismo, hace que
su clima mediterráneo se vea
influenciado por las suaves bri-
sas y vientos marinos. Su viñe-
do más característico esta for-
mado por las variedades de la
palomino, la Pedro Ximénez, la
moscatel, la airen y la zalema.
Aunque se elaboran vinos blan-
cos jóvenes, la producción prin-
cipal va dirigida a los vinos ge-
nerosos, al estilo de los finos y
manzanillas de Jerez y Sanlú-
car, y olorosos y dulces, algunos
de ellos tienen un reconocido
prestigio y han obtenido diver-
sos premios y galardones.

Entre barricas de nobleza sevillana
Los bodegueros de la provincia sientan las bases de la futura Asociación de Productores de Vinos y
Licores de Sevilla · El objetivo que se persigue es la promoción de los caldos y sus comarcas productoras

D. S.Bodegas Fuenterreina, en Constantina.

VIDES

En Sevilla existen tres
importantes comarcas
vinícolas: Sierra Norte,
Aljarafe y Bajo Guadalquivir

PISTAS
PARA
HOY

Shirin Ebadi, en
la Universidad
de Sevilla
La Premio Nobel de la Paz
pronuncia la conferencia De-
rechos humanos, derecho
inhumano en el Paraninfo
(C/ San Fernando). 19:00.

Inauguración del
XXV Rastrillo
Nuevo Futuro
A las 12:00, se inaugura en el
Hotel Los Lebreros este rastri-
llo solidario que permanecerá
hasta el 12 de febrero, en hora-
rio de 11:00 a 22:00. 3 euros.

Libro
‘Olvidados
inolvidables’
Presentación del libro de
Juan Antonio González Ro-
mano, Olvidados inolvidables,
a cargo de Jesús Cotta, en Ca-
jasol (C/ Laraña, 4). 20:30.
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D. S.Plantación de vides en la Sierra Norte de Sevilla.

D. S.Bodegas Fuenterreina.

D. S.Fábrica de Anís Los Hermanos, en Carmona.
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